
Agriculture durable : Ateliers pratiques sur le
maraîchage biologique, la conservation des
sols et les savoir-faire ruraux. 

Entrepreneuriat écoresponsable :
Transformer les traditions rurales locales en
idées d'entreprises vertes et innovantes. 

Ateliers culinaires : Préparation collective de
repas à base de tomates et produits du
terroir. 

Échanges interculturels : Soirées thématiques
(culture, musique, repas typiques) 

DATES
Départ :  11/01/2027
Fin :  19/01/2027

CONDITIONS
6 Participants : Âgés de 18 à 25 ans.
Niveau d'Anglais : A2 minimum 

INFO PRATIQUES
Hébergement à l'Agriturismo
Limoneto 
Restauration pris en charge (repas
locaux et bio "zéro kilomètre") 
Remboursement des transports A/R
jusqu'à 309 €

"Tomatoes - Back to Nature" est un
échange de jeunes financé par le
programme Erasmus+. 

Il vise à promouvoir le développement
personnel, professionnel et social des
jeunes à travers la redécouverte de la
culture de la tomate et des pratiques
agricoles traditionnelles. 

Le projet met l'accent sur la durabilité,
l'entrepreneuriat vert, l'inclusion sociale et
la création de solutions communautaires
innovantes.
 
Pour plus d'informations sur l'association d'accueil :
https://usamborgia.org

TOMATOES BACK TO NATURE : PARTICIPER À UN YOUTH EXCHANGE
📌 SYRACUSA, SICILE - ITALIE

CANDIDATURE
CV par mail : esc.team@eurasianet.eu

TOMATOES - BACK TO NATURE LES MISSIONS

https://usamborgia.org/
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