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J’ai effectué mon service civique au sein de
l’entreprise Edible Routes à New Delhi, en Inde.
Cette entreprise est engagée pour une agriculture
urbaine durable. Elle met en place des kitchen
garden, organise des ateliers, ou encore gère des
fermes urbaines. C’est au cœur de l’une de ces
fermes que j’ai passé la majeure partie de mon
temps, Amarkanan Farm. Cette ferme se trouve au
sein d’un quartier résidentiel calme, derrière un haut
portail noir. Les fleurs que nous y avons peintes
égayent dorénavant l’entrée. Lorsque l’on pousse
cette porte, c’est comme si l’on pénétrait dans un
autre monde. Loin de l’agitation des klaxons de la
rue, ici règne un silence ponctué de cris d’oiseaux !
Vous apprendrez que les paons sont
particulièrement bruyants si vous y restez dormir ! 

Quand on remonte l’allée pour atteindre le bureau,
on longe le jardin. Les parcelles sont organisées en
forme de buttes plates où les plantes se mêlent et
se protègent. Nous avons eu l’occasion d’assister au
changement de saison. Alors que le jardin est bien
dessiné en hiver, il devient un joyeux fouillis lorsque
de la mousson arrive. Toutes ces plantes fleurissent
puis donnent ensuite une abondante récolte, que
nous livrons une fois par semaine. Karela, kheera,
bhindi, chukandar…sont autant de noms de
légumes hindi qui rythment désormais nos journées
sous le soleil ardent. Il est très revalorisant de voir
pousser les graines que l’on a planté quelques
semaines auparavant, jusqu'a devenir des plantes
prolifiques. 



Au bout de cette allée se trouve le bureau, il ressemble à une véritable petite
maison, où on a peint les murs et les fenêtres. Il s’y dégage en effet un sentiment
de convivialité. Avec sa petite cuisine attenante, où l’on cuisine parfois pour plus
de trente convives, il est le cœur battant de la ferme. L’endroit où l’on vient boire,
discuter, se retrouver. La pièce maîtresse c’est le four en terre que l’on rénove
régulièrement, car c’est l’outil nécessaire pour des soirées pizzas réussies ! On peut
rester une journée assis à travailler dehors sous le bael tree, mais attention ces
fruits tombent régulièrement en été, il ne faut pas être dessous ! 



On croisera alors Sabila
qui s’affaire en cuisine,
Saurabh qui travaille
toute la journée fendu
d’un immense sourire,
Sonu qui supervise sa
ferme d’un œil expert,
Kapil qui gère son
entreprise le téléphone
greffé à l’oreille en
grignotant des fruits frais,
Julie qui est une véritable
maman pour tous, Harish
et Inder qui derrière leurs
écrans arrivent à faire rire
tout le bureau… et encore
bien d’autres ! Alors si
vous passez par
Chhatarpur, allez faire
une pause dans ce petit
havre de paix ! 
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"You can solve all the

world's problems in a

garden"  
G E O F F  L A W T O N


